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Speiseplan 2. @l

Cook & Chill - 4.0 s

EINRICHTUNG: Woche:  Kontakt Kiiche:

= Laut Aussage der Produzenten und Lieferanten kénnen Spuren aller aufgefiihrien
Marcel Lailach B
Hauptallergene nicht zu 100% ausgeschlossen werden.

04.03. - 08.03.2024 1el.:03737/4492147

~ Menii3

Unternehmensgruppe Hanchen

"... eines der fiihrenden Unternehmen der Dienstleistungs-Branche in den neuen Bundesldndern”

Badweg

~ Vesper

" Friihstiick . Menii 1
is-Ej t i @1) ng
Reis-Eintopf ,!‘ @ Pasta ! .
onts Buntes mit Hithnerfleisch, Gemiise - ———ﬁmmfn?%w) ’ mit Schwarzbrot‘@mit
e . . (G1/G3) mit bechameisolse un (1121G1/S)
Frihstiicksbuffet nd Bauernbr(c:}) ’ Kartoffeln, Dessert™ Jagdwurstgulas(cMr; : Butter™und Lyoner
Dessert Dessert K
SiiB-Saurer-Kartoffel- w S ]
T mnd B s Nudel-
Buntes Eintopf‘©" e—— : My
Dienstag mit Jagdwurststreifen!2%/9 Hacksteak ®'®" Gemiisepfanne ©'¢" Fruchtjoghurt™ wmit
Friihstiicksbuffet Mahren, saurer Gurke® ' | mit Spinat und Kartoffeln | mit sti-saurer SoBe'". Loffelbiskuit@N™
Bagueﬁebrot(G”, Obst el @ @
Reis-Quinoa- o Pasta©" Y
. : - (G1/M) & Pasta ; )
Mittwoch Bintes mit’gggf ;fgfnﬁfn’ischung Gemiisepfanne ® mit TomatensoRe und Maiswaffeln mit veg.
Friihstiicksbuffet Kompott®® . ' mit mediterraner Jagerschnitzel "Y1 | goraubstrich, Gemase
@ TomatensoRe, Kompott®® Kompott®® ;
ot 5 (M) @ a (G1M)
. Krauterquark ' Gemiisequlasch :
untes (©1) Afalterquart liseq : it @,
i e ML vialS-Ralgeense ©119) nd Blumenkohl, Rilbben und 5 oy ;
Friihstiicksbuffet is. fri Leberwurst™ ™ un ’ Kriuterdipp™und Ge ,yise
und Rels, Sl Butter™, frischer Salat Pasta" frischer Salat @
Méhren-Eintopf - : Pasta©" e
: Buntes mit Kartoffeln, Krautern und HaI?n chenbrustiilet Natur mit Sof3e "Bolognese .
B g Muff
Freitag ) ) Roggenmischbrot "6 mit BratensolRe, buntem ArOION ot P omo o) uffins .
Friihstiicksbuffet 99 .. | Gemise und Vollkornre;~ UnG heRewase: =, @
Obst @ ; Obst

Wir versuchen alle unsere Speisen ohne kennzeichnungspflichtige Inhaltstoffe herzustelien. sollten doch einmal welche Verwendung finden sind diese und ebenso die Allergene wie folgt gekennzeichnet:
(1) mit Konservierungsstoff (2) mit Antioxidationsmittel (3) geschwefelt (4) mit Farbstoff (5) mit Sifungsmitte! (6) mit Phosphat (7) mit Geschmacksverstarker (8) Siurungsmittel (9) modifizierte Stirke (10) Nitritpokelsalz
(A) SojalSojaerzeugnisse (B) Eier/Eierzeugnisse (D) Sellerie/Sellerieerzeugnisse (E) Erdniisse/Erdnusserzeugnisse (F) Fisch/Fischerzeugnisse (G) Glutenhaltiges Getreide/Erzeugnisse: (G1) Weizen (G2) Dinkel (G3) Roggen (G4) Gerste (G5) Hafer (G6)

Kamut (I) Sesamsamen/Sesamssamenerzeugnisse (K) Krebstiere/Krebstiererzeugnisse (L) Lupine/Lupinenerzeugnisse (M) Milch/Milcherzeugnisse inkl. Laktose (N) Schalenfriichte: (N1) Mandeln (N2) Haselniisse (N3) Walniisse (N4) Kaschuniisse (N5)
Pecanniisse (N6) Paraniisse (N7) Pistazien (N8) Macadamia-Queensiandniisse (S) Senf/Senferzeugnisse (W) Weichtiere/Erzeugnisse

R . ’ b G weitere Informatione kennzei ichti i
i‘ vegetarisch ! Schweinefleisch @ Fiscn H Rindfleisch "’ Gefliigel unsere Empfehlung Allergenen erhalten S?GZil;“l dzrlzs?;::::gg:ggIcm[gen HIRSSSSsenis



Speiseplan /zf} Anderangon s, - Unternehmensgruppe Hinchen

(1) = vorbehalten. ' _ . ;
Cook & Chill - 4.0 M = e "... eines der fithrenden Unternehmen der Dienstleistungs-Branche in den neuen Bundesidndern®
EINRICHTUNG: Woche: Kontakt Kiiche: | : 2 - ——

Ma rcel Lailach Laut Aussage der Produzenten und Lieferanten kénnen Spuren aller aufgefiihrten
Hauptallergene nicht zu 100% ausgeschlossen werden.

11.03. - 15.03.2024 1¢€l.:03737/449217 e =

Friihstiick

—— (G1)
Bunt Linsen-Eintopf©" Buntes Gefliigelfrikassee Ebly-Gemiise-Panne
Whce mit Gemiusestreifen® WEIRGI) o Kndckebrot@mit
Montag , G1163) ’ e i Falafelbalichen®/®//C1IMS)
Friihstiicksbuffet Mischbrot und mit Erbsen, Mohren und . : @i . | Hummus"mit  Gei gse
D N Reis, Dessert™  § T Paprika-Raln™""08 %
essert 8 ) f Dessert™ % '
Sichsische e Gebackener ., Bunter Nudel- @
Buntes Kartoffelsuppe © Fleischkése "' Vollkornmix ®°" = | sonnenblumenbrot@mit
Dienstag ~arfolfersuppe = mit BratensoRe it 3-Kase- (21M)
P . AN 4 (6/10) ) mit 3-Kase-Sole B
Friihstiicksbuffet |mit Wk'nrg’;‘;g‘;nj::ec;iz? Bayrischkraut und (Parmesan, Mozzarella, Butter"und Kase(m.
~ ; Kartoffeln i Gorgonzola), Obst @
- . Nudel-Eintopf ®"™"¢"
Quarkkeulchen ®¢"™ Kasslerfleischpfanne ~Hoer=intopr
Buntes mit Zucker und @ 610G 1) —_, | mit Huhnerfleisch, Erbsen, Rote Griitze™ S mit |
Mittwoch b xy . ™% Mohren, frischer Petersilie '
2, ™ Apfelmus®® mit WeiRkrautstreifen und ; : (M)
Frihstiicksbuffet o S artofa, Actorm @ | und Schwarzbrot Ve VanillesoBe
_ geostippe + 1P Apfelmus®® &
il g Friihlingsgemiise . @, .-
Buntes Hoki-Fischfilet ©" Rind t w in & | Leicht & Cross Omit
Donnerstag mit ZitronensoRe©"™ und : St KrauterbechamelsoRe®"™, Krauterquark™und
Friihstiicksbuffet b mit Rotkraut und KléRe : (BIG) 1.
ru uc urre Reis, frischer Salat mit Pasta , frischer Gemiise @
Salat '
Blumenkohl-Kése- &3 ; Szegediner
Buntes Medaillon (NB,D/GVM/S}Q @ Gulasch (G1/Sauerkraut) >~ WeiBb t(a) i+
Freitag mit Krautersoe®"™ yng | Buntes Eierragout ®™s mit Bdhmischen = adiken
Friihstiicksbuffet S Prr— . mit Kartoffeln, Obst Knédelscheiben®E1M) Himbeermarme!ade‘léi
Obst Obst ’

Wir versuchen alle unsere Speisen ohne kennzeichnungspfiichtige Inhaltstoffe herzustellen, sollten doch einmal welche Verwendung finden sind diese und ehenso die Allergene wie folgt gekennzeichnet:
(1) mit Konservierungsstoff (2) mit Antioxidationsmittel (3) geschwefelt (4) mit Farbstoff (5) mit SiiRungsmittel (6) mit Phosphat (7) mit Geschmacksverstirker (8) Saurungsmittel (9) modifizierte Starke (10) Nitritpékelsalz
(A) SojalSojaerzeugnisse (B) Eier/Eierzeugnisse (D) Sellerie/Sellerieerzeugnisse (E) Erdniisse/Erdnusserzeugnisse (F) Fisch/Fischerzeugnisse (G) Glutenhaltiges Getreide/Erzeugnisse: (G1) Weizen (G2) Dinkel (G3) Roggen (G4) Gerste (G5) Hafer (G6)
Kamut (I) Sesamsamen/Sesamssamenerzeugnisse (K) Krebstiere/Krebstiererzeugnisse (L) Lupine/Lupinenerzeugpisse (M) Milch/Milcherzeugnisse inkl. Laktose (N) Schalenfrachte: (N1) Mandeln (N2) Haselniisse (N3) Walniisse (N4) Kaschuniisse (N5)
Pecanniisse (N6) Paraniisse (N7) Pistazien (N8) Macadamia-Queenslandniisse (S) Senf/Senferzeugnisse (W) Weichtiere/Erzeugnisse

weitere Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Inhaltsstoffen sowie
Allergenen erhalten Sie in der Essenausgabe

Qg vegetarisch ¥ ! Schweinefleisch [ Fisch W Rindfleisch ){"\ Gefliigel G unsere Empfehlung



Speiseplan @ b

Cook & Chill - 4.0

EINRICHTUNG: Woche:  Kontakt Kiiche:

Marcel Lailach Laut Aussage der Produzenten und Lieferanten knnen Spuren aller aufgefiihrten
e e Hauptallergene nicht zu 100% ausgeschlossen werden.

18.03. - 22.03.2024 1el:03737/449217

~ Menii 3

Unternehmensgruppe Hanchen

"... eines der fithrenden Unternehmen der Dienstleistungs-Branche in den neuwen Bundesldndern®

~ Friihstiick Menii 1 : Menii 2
Soljanka k;@ Gemdsebagel i Schweinegeschnetzeltes Leicht&CrossDmit
Buntes mit Jagdwurststreifen("/2®"S) o (1)
Montag oo N KrautersoRe©"™ und e amicn | Krduterfrischkdse™und
ihstiicksbuff Paprika, Gurke"™, . mit Spatzle
aguettebrot™ ", Dessert Dessert™ @ Dessert Gemlise b
Griiner Bohnen-Einto Héhnchen "Cordon @1 @
LUl y 2 el 5 . @My, -
o Buntes mit Kartoffelwarfeln, Bley" ©61M 'i!‘\ ’ Tﬂ% " 1/2 Milchbrétchen'™mit
9 “I" t.- ka FF frischen Krautern und mit GeﬂGQEISOBe Broccd]i ml_ Orr]a ?“:;SO ©, Ma OMHC”\(M)
Franstacxsoutnet Bauernbrot®""®®  Obst und Kartoffeln & rease™, Obst "
i . Nudelauflauf ®®" Roggenbrot® mit
Buntes Milchreis ™ ¢ Bratwurst @%%°" mit GemiiserahmsoReS"™ i
Mittwoch mit Zucker-Zimt-Mischung, |mit BratensoRe, Sauerkraut o e Kauterbutter™und
(M)
Frihstiicksbuffet Kompott®® und Kartoffeln und RelbERe - .
oy Kompott®® & Gemise B
Buntes Seelachs im Backteig "'®" KartoffeI-Gemc'isi;-Pfanne Pasta " @ Reiswaffeln mit Wiener
. (G1/MIS) PR ; : .
Bonnerstig mit Kréuter-Senfsc;de mit Hilhnerei éml) mit Tog;laten Wirskahen wind
Friihstiicksbuffet |und Kartoffelptiree™, frischer |  KaserahmsoRe©"™, Fetaragout®™™ frischer
Salat — frischer Salat @ Salat Gewiirzgurke™ @
7 Gemiisecremesuppe o @ " _ (©1)
Buntes G : Gekochtiagéer in N ﬂgh.nchen-Nuw;gf)s
’ (B/IG1/M/S) :
Freitag mit Kartoffelwiirfeln, Senfsofe™™ mit Tomatens(%rf)e und Marmorkuchen@N™
Friihstiicksbuffet Krauter und g MOE:SCQ);Q#SQ una Pasta™", \ &
Ciabattabrot”®""™ Opst Obst :

Wir versuchen alle unsere Speisen ohne kennzeichnungspilichtige Inhaltstoffe herzustellen, sollten doch einmal welche Verwendung finden sind diese und ebenso die Allergene wie folgt gekennzeichnet:
(1) mit Konservierungsstoff (2) mit Antioxidationsmittel (3) geschwefelt (4) mit Farbstoff (5) mit Siifungsmittel (6) mit Phosphat (7) mit Geschmacksverstarker (8) Saurungsmittel (9) modifizierte Stirke (10) Nitritpckelsalz

(A} SojalSojaerzeugnisse (B) Eier/Eierzeugnisse (D) Sellerie/Sellerieerzeugnisse (E) Erdniisse/lErdnusserzeugnisse (F) Fisch/Fischerzeugnisse (G) Glutenhaltiges Getreide/Erzeugnisse: (G1) Weizen (G2) Dinkel (G3) Roggen (G4) Gerste (G5) Hafer (G6)
Kamut (l) Sesamsamen/Sesamssamenerzeugnisse (K)Krebstiere/Krebstiererzeugnisse (L) Lupine/Lupinenerzeugnisse (M) Milch/Milcherzeugnisse inkl. Laktose (N) Schalenfriichte: (N1) Mandein (N2) Haselniisse (N3) Walniisse (N4) Kaschuniisse (N5)
Pecanniisse (N6) Paraniisse (N7) Pistazien (N8) Macadamia-Queenslandniisse (S) Senf/Senferzeugnisse (W) Weichtiere/Erzeugnisse

“ vegetarisch #  Schweinefleisch '@f‘ Fisch H Rindfleisch

-

weitere Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Inhaltsstoffen sowie
Allergenen erhalten Sie in der Essenausgabe

&
,.!’ Gefliigel C\:j unsere Empfehlung



Anderungen

SpEiseplan @B@ . vorbehalten.

Unternehmensgruppe Hanchen

Cook & Chill - 4.0 R S R S - " . eines der fiihrenden Unternehmen der Dienstleistungs-Branche in den neuen Bundesldindern®
EINRICHTUNG: Woche: Kontakt Kiiche:
Marcel Lailach Laut Aussage der Produzenten und Lieferanten kénnen Spuren aller aufgefiihrten

Hauptallergene nicht zu 100% ausgeschlossen werden.

25.0. - 29.03.202 T!.: 03737 /44 92 17 1 — - , i

Friihstiick 5 Menii 1 =1 S Menti 2

)
M) Nudel- - Filinchen@mit
Buntes - Lasaqgne Suppe : Gemusetaler(BfGWM)@ _E2ES (BIDIG‘I)ﬁ
Montag mit Tomaten, Hackfleisch, e P—a ika-RahmsoRe™™ Gemiisepfanne Butter™und
Eriihstiicksbuffet | Sehmand, Nudeln®®" und P | mit Gefliigelfieisch und suR-
. ™) und Kartoffeln, Dessert M) ) -- @
Dessert oy saurer Solde, Dessert Kédse'™ ,Gemiise
Bunter Gemiise- .., j
bu ” & (6/10) WP
untes . (G1) @ Q(:kurstscherben (G1) , My,
Dienistag ° mit Miglrfeor\ fKohIrabi mii Tomaten-Cunysoie.:: S ScPhiansI::n Sahne Naturjoghurt mit
el ki ' = - b aaM) - 3 " .
Friihstiicksbuffet Blumenkohl, Kartoffeln, Karfoffelpiree™, SoRe®181M) opet Friichte Miislit®N) @
Mischbrot®”’®® Obst e 4
; 1/2 Britchen@mit
Buntes Eierkuchen *°" & Gefliigelfrikadelle ™} g Pasta‘®" & K2 Broboher"nu
Wittt hstiicksb mit Zucker, Apfelmus®®, mit BratensoRe, - mit TomatensoRe und Butter™und
B/DIG1/M H 0 : i 5
Friihstiicksbuffet Tagessuppe' ) Kohlrabigemiise und Reis | Reibekase™, Apfelmus®® Kalbsléberwurst o
Jumbo-Fischstibchen ®°" | Muschelnudelsuppe ®'”
o o ] suppe ™"
Buntes s ingtﬁgr:_ed’Kartoﬁelng mit Hollandischer SoRe®*"™), mit Gemiise und . .
Donnerstag i ka FF P ? Kartoffelpﬁree‘”’, frischer Roggenmischbrot©"¢* Zitronenkuchen’ )
Frahstucksourfet | oqrepiperrascHUNG | Salat, @ WischerSalat, %
OSTERUBERRASCHUNG OSTERUBERRASCHUNG <

Wir versuchen alle unsere Speisen ohne kennzeichnungspflichtige Inhaltstoffe herzustellen, soliten doch einmal welche Verwendung finden sind diese und ebenso die Allergene wie folgt gekennzeichnet:
(1) mit Konservierungsstoff (2] mit Antioxidationsmittel (3) geschwefelt (4) mit Farbstoff (5) mit StiBungsmittel (6) mit Phosphat (7) mit Geschmacksverstarker (8) Saurungsmittel (9) modifizierte Stirke (10) Nitritpokelsalz
(A) SojalSojaerzeugnisse (B) Eier/Eierzeugnisse (D) Sellerie/Sellerieerzeugnisse (E) Erdniisse/Erdnusserzeugnisse (F) Fisch/Fischerzeugnisse (G) Glutenhaltiges Getreide/Erzeugnisse: (G1) Weizen (G2) Dinkel (G3) Roggen (G4) Gerste (G5) Hafer (G6)
Kamut (I) Sesamsamen/Sesamssamenerzeugnisse (K) Krebstiere/Krebstiererzeugnisse (L) Lupine/Lupinenerzeugnisse (M) Milch/Milcherzeugnisse inkl. Laktose (N) Schalenfriichte: (N1) Mandeln (N2) Haselniisse (N3) Walniisse (N4) Kaschuniisse (N5)
Pecanniisse (N6) Paraniisse (N7) Pistazien (N8) Macadamia-Queenslandniisse (S) Senil/Senferzeugnisse (W) Weichtiere/Erzeugnisse

weitere Informationen zu kennzeichnungspflichtigen Inhaltsstoffen sowie

Q unsere Empfehlung Allergenen erhalten Sie in der Essenausgabe

- B,
8 | octarisch 1 Schweinefleisch W Fisch B rinaneisen ¥ Geiigel



